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VENCANJA U SRCU SKADARLIJE
RESTORAN MALI VRABAC

Na malo drugaciji nacin, vase vencanje bi¢e zapamceno po toploj atmosferi i
neverovatno dobroj emociji. Uz izvanrednu hranu i pi¢e, garantujemo vam dobar i
nezaboravan provod, upotpunjen autenticnim boemskim duhom Skadarlije koji ¢e
dodatno zaciniti svaki trenutak vase proslave.

Uzivajte u atmosferi koja odiSe duhom boemskog Beograda dok se prepustate ¢arima
naSe rusticne elegancije. Vase vencanje u restoranu Mali Vrabac posta¢e nezaboravno
putovanje kroz vreme i emocije, ostavljajuéi neizbrisiv pecat u srcima svih prisutnih.

Pored naseg tima kuvara 1 poslasticara, koji ¢e u saradnji sa vama ostvariti sve vase
kulinarske Zelje za taj dan, na raspolaganju vam je i profesionalni tim zaduZen za
organizaciju kao i sam protokol, koji ¢e se pobrinuti da nemate nikakve brige na dan
vencanja i da sve prode po planu.

PONUDA:

Nas restoran je specijalizovan za posluzenje hrane na bazi raskoSnog set menija. Na
raspolaganju su vam tri ponude, dok u sluc¢aju dopune jelovnika, karte pi¢a, kao 1 samog
celokupnog protokola ponuda se koriguje.
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MENI | — 6600rsd + pdv

PREDJELO: Boemska zakuska (Njeguski prsut, govedi prsut, domaci kulen, beli
kravlji sir, domaci ajvar, ¢varci, paprika u pavlaci, domaca gibanica, proja, pohovana
punjena paprika).

TELECA CORBA
GLAVNO JELO:

e Mesano meso (juneci ¢evap, domaca kobasica, ustipak, medaljoni svinjskog
filea, pile¢i file, dimljeni vrat, aromaticni beli luk u maslinovom ulju)
e Pomfrit

SEZONSKA SALATA
DOMACI HLEB
PAKET PICA:

e Vina vinarije Pordevi¢: (crveno, belo, roze), Prosecco

e Domace rakije (dunja, Sljiva, kajsija, viljamovka, loza)

e Pivo toceno 1 flasirano (Zaje€arsko, Heineken)

e Viski (Ballantines, Jameson)

e Aperitivi (Martini, Campari, Zlatni Pelin, Absolut Vodka, Aperol, Baileys,
Jagermeister, Beefeater Gin)

e Ultra Energy

e Sokovi gazirani i negazirani, flaSirana gazirana i negazirana voda, kafa, ¢aj
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MENI 2 — 8400rsd + pdv

PREDJELO: Boemska zakuska (Njeguski prsut, govedi prsut, domaci kulen, beli
kravlji sir, domaci ajvar, ¢varci, paprika u pavlaci, domaca gibanica, proja).

TOPLO PREDJELO: Pohovana punjena paprika, biftek rolnice sa sosom od golice,
rolovane §ljive punjene bademom)

TELECA CORBA
GLAVNO JELO:

e MeSano meso (juneci ¢evap, domaca kobasica, ustipak, medaljoni svinjskog
filea, pile¢i file, dimljeni vrat, aromati¢ni beli luk u maslinovom ulju), pomfrit
e Teletina ispod saca, aromati¢ni krompir

SEZONSKA SALATA
DOMACI HLEB
PAKET PICA:

e Vina vinarije Pordevi¢: (crveno, belo, roze), Vinarija Doja (crvno, belo, rose),
Prosecco

e Domace rakije (dunja, 8ljiva, kajsija, viljamovka, loza)

e Pivo toceno 1 flasirano (Zaje€arsko, Heineken)

e Viski (Ballantines, Jameson)

e Aperitivi (Martini, Campari, Zlatni Pelin, Absolut Vodka, Aperol, Baileys,
Jagermeister, Beefeater Gin)

e Ultra Energy

e Sokovi gazirani i negazirani, flaSirana gazirana i negazirana voda, kafa, ¢aj

SAMPANJAC UZ TORTU
(Gratis noc¢enje u hotelu Le Petit Piaf za mladence)
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MENI 3 —9600rsd + pdv

PREDJELO: Boemska zakuska (Njeguski prsut, govedi prsut, domac¢i kulen, beli
kravlji sir, domaci ajvar, ¢varci, paprika u pavlaci, domaca gibanica, proja)

TOPLO PREDJELO: Pohovana punjena paprika, biftek rolnice sa sosom od golice,
rolovane §ljive punjene bademom)

TELECA CORBA
GLAVNO JELO:

e Biftek u aromati¢nom maslinovom ulju
e Teletina ispod saca, aromatic¢ni krompir

SEZONSKA | VITMINSKA SALATA
DOMACI HLEB
PAKET PICA:

e Vina vinarije Doja: (crveno, belo, roze), Vina vinarije Budimir (crvno, belo,
rose), Vina vinarije Sapat (crvno, belo, rose), Prosecco

e Domace rakije (dunja, Sljiva, kajsija, viljamovka, loza)

e Pivo to€eno i flasirano (ZajeCarsko, Heineken)

e Viski (Ballantines, Jameson)

e Aperitivi (Martini, Campari, Zlatni Pelin, Absolut Vodka, Aperol, Baileys,
Jagermeister, Beefeater Gin)

e Ultra Energy

e Sokovi gazirani i negazirani, flaSirana gazirana 1 negazirana voda, kafa, ¢aj

SAMPANJAC UZ TORTU
(Gratis noc¢enje u hotelu Le Petit Piaf za mladence)
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NAPOMENA:

e Ponuda se koriguje u slu¢aju dopune jelovnika, karte pic¢a, kao i samog
celokupnog protokola.

e U cenu je ukljueno iznajmljivanje prostora, usluga, hrana i pice.

e Zatehnicko osoblje (muzika, fotograf i sl.) cena se umanjuje za 50%.

e Zadecu do 3 godine ne naplac¢ujemo cenu paketa.

e Zadecu od 3 do 7 godina cena paketa se umanjuje za 50%,.

e Zadecu preko 7 godina ra¢una se puna cena paketa.

e Angazovanje muzike (ukljucujuéi i ozvucenje), dekoracije, fotografa i sl. je u
vasoj organizaciji, a mi vam svakako mozemo preporuciti.

¢ Organizacija naSeg orkestra (ozvuceni tamburasi) iznosi od 400€ do 800€.

e Kapacitet sale je 120 osoba.

e Minimalan broj zvanica (ne racunajuci tehni¢ko osoblje i decu do 7 godina) za
organizacju proslave: radnim danima je 70 osoba, a petkom, subotom i
nedeljom je minimum 90 osoba.

e Finalni spisak zvanica po kom se vrsi naplata je potrebno poslati 3 dana pred
samu proslavu i naknadne izmene nisu moguce. Ukoliko je broj zvanica na dan
proslave vec¢i od prijavljenog, naplata se vrsi po novo utvrdéenom broju.

e Proslava se pla¢a na dan odrzavanja iste.

e Trajanje proslave je 6 sati od vremena dolaska zvanica, nakon toga svaki
dodatni sat se naplacuje 400¢€.

e Najkasniji izlazak gostiju je u 02 h.

e Vatromet i druga pirotehnika nisu dozvoljeni kako unutar, tako ni u spoljnom
delu naseg objekta.

e Restoran ne odgovara za zaboravljene i izgubljene stvari nakon zavrsetka
proslave.
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REZERVACIJE:

e Zarezervaciju zeljenog termina neophodno je uplatiti bespovratni avans u
iznosu od 1000€.

e U sluc¢aju otkazivanja termina u periodu duzem od 6 meseci pre datuma
dogovorene proslave, avans se moze iskoristiti u jednom od nasih objekata u
vremenskom periodu od 12 meseci.

e U slucaju otkazivanja proslave u periodu kra¢cem od 6 meseci od planiranog
datuma odrzavanja proslave, avans se ne vraca.

Za sva dodatna pitanja stojimo Vam na raspolaganju.

Restoran Mali Vrabac
Skadarska 34, 11000 Beograd
restoran@malivrabac.rs
+381 69 187 22 52

+381 69 187 33 44

www.malivrabac.rs



